


— Gli aitri 200 mila li adoprerei o a far ribassare il
prezzo del pane, o a pagare il prezzo dei piccoli fitti ar-
retrati, onde i poveri non rimanessero privi di ua mise-
rabile canile nell’ inverno.

— Anche questo va bene e mi sottoscrivo anche alla
seconda proposta. Ma per le feste? Allora per le feste che
cosa vi resterebbe? , ;

— Vi resterebbero i 200 mila franchi che il Manicipio
ha votato, e che io lascierei passare per tutte le feste
proposte e da proporre, ad eccezione dell’ altare e della

benedizione delle locomotive che mi sembra tutt’ altro che

religiosa, a meno che non si voglia stabilire che anche le
locomotive hanno un’anima e possono andare all’ inferno
od in Purgatorio. Oppure lascierei la cerimonia e togller.el
I’ altare, giacché il miglior altare & il firmamento, e in
Genova vi sono delle Chiese abbastanza magnifiche per non
aver bisogno d’ un altare posticcio che costi 30 mila lire.

— Vedo che non ragionate male, e quasi mi do per
vinto. Ma... e gli interessi dei due milioni? E il deficit delle
finanze municipali? Non ne ha abbastanza dei debiti il Mu-
nicipio, senza che abbia a farne dei nuovi?

— Gli interessi dei due milioni il Municipio li avrebbe
equi e proporzionati mei fitti delle case che avrebbe fab-
bricato per uso dei poveri, mentre avrebbe fatto un gran
beneficio alla numerosa classe indigente della nostra popo-
lazione. Va bene cosi?

— Benissimo !

— E festeggiercbbe in tal modo I'inaugurazione della
Strada Ferrata con un beneficio immenso e permanente per
15 o 20 mila famiglie.

— Vedo che avete una testa che val meglio di quella
di tre quarti dei nostri Consiglieri, ¢ mi sottoscrivo al vo-
stro progetto.

UN PRANZO
PER L’ INAUGURAZIONE DELLA STRADA FERRATA

Avendo intesa la descrizione dei progetti delle feste che
il Municipio prepara al Re e alla Real Corte per 1" inau-
gurazione della Strada Ferrata, la Maga che s’ intende
anche un poco d’ arte culinaria , ha deciso di elaborare
un progetto di pranzo per la stessa occasione da darsi al
Corpo Diplomatico e a tutti gli illustri personaggi che ono-
reranno Genova della loro presenza. Ecco 1' elenco delle
vivande :

Hors d'Oeuvres

Funghi neri e rossi all’ addobbo, alla Bonaparte.
Salame Piemontese con pepe e senza pepe.
Barro per vessicanti, alla Gazzella Piemontese.
Selleri e peperoni piceanti, alla Cavour.
Ostriche e carcioffi crudi, idem.
Rapanelli municipali.

Minestre (a scelta)

Ravioli grassi e ravioli magri, alla Genovese.

Risolto alla Milanese con formaggio parmigiano, alla
Borbonica. P

Polenta alla San Martino con tartufi dell’ Opinione.

Zuppa di ceci cucinata dai lava-ceci del Fischieito.

Idem con brodo di ranocchi della Camera dei Deputati.

Kdem di fagiuoli cucinata dal Marcantonio mercante di
fagiuoli alla bottega della Calzetta del popolo.

Lattughe piene alla Parrocchiana.

Maccheroni alla Napoletana secondo la cucina del cuoce
soprannominato il Bomba.

Idem da Natale con trippe.

Testa di vitello, alla Delpiano.
Aragoste nostrali appartenenti alla casa reale.
~ Touno Piemontese cucinato all’ Inglese.
- Pesce Spada del Danubio, all' Omer Pascia,
Cappome Francese con eentorno di carote.

Frittare

Fegato alla Milanese secondo la cucina di Radetzky.
Gamberi del Senato del Regno, alls Della Torre.
Mescolanza , alla Papalina. '
Granchi alla Pelletta ¢ sa alla Nardoni.
Totani *veri Piemontesi, alla Cibrario.

File di pesce spada, alla Sciamil. ’
Crostinetti di frutti di mare, alla centrifuga,
Pesci preti, alla Da Gavenola.

Granelli di Galli, alla Bonaparie.

Idem di cani, alla Carlo Felice.

Mormore della Calzetla del popolo.

Cardi e carcioffi colle spine, alla Cava-ore.

Umidi

Polpette alla Madama Spaur.

Rots-beef alla Paimerston con patate.

Cervello al sugo secondo la cucina del Parlamenio,
Lingua con salsa piccante all’uso delia Maga.

Trippe alla cappuccina con soffritio.

Uccelli con guarnizione di spinacei 2ll” Articaga.
Uccelletti ai crostini all” Isabella.

Rognone triffolato alla Zoccolante.

Creste di pollo con sugo bianco e verde allz Francese.
Costelette alla minuta, alla 18 Ouobre.

Pernici alle lenticchie e bonetio alla Rattazzi.
Tacchini con guarnizione di giuggiole alla Lamarmora.
Acciughe Sarde allo scartoccio idem.

Pesce Scorpena con bagna, alla Turca.

Oche all’olivo dell’ Intendente delle Strade Ferrate.

Entremetz
Tartuffi neri e tartuffi bianchi alla ministeriale.
Funghi rossi alla 1854 (se i Turchi vinceranno).
Cappon magro secondo la cucina di Florestano I Principe

di Monaco.
Broccoli strascinati, alla Malstai.
Zucche, zucchini, rape e navoni inamovibili.
Rosti
Nottolani alla foglia, all’ Astigiana.
Galli allo spiedo, alla 2 Dicembre.
Quartetio d’agnello e di pecora, alla Charvaz.
Cuore all’asta dei Redattori dell’ Opinione.
Costelette alla griglia con sugo di fieno fresco.
Polel

Pasticcini a boccone, alla Rattazzi.
Chouz-g-la-creme, alla Boncompagni.
Meringhe alla Paleocapa.
Soufflé alla San Martino.
Créme au renverse alla Pio IX.
Marons glacés deil’ Isola dei Berettini

Insalate
Barbabietole alla Cadorna.
Cicorea ministeriale con finocchio (per infinocchiare).
- Fratta
Fichi secchi alla Dabormida, carubbe alla Buffa, zibibbo

e datteri Municipali, giuggiole alla Lamarmora, for<
maggio coi grilli alla Cibrario eec.

GHIRIBIEEX

— Giorni sono compariva sulla Gassella di Genova uN'
elaborata necrologia del medico Solari di Lima seritta dal
Medico e Deputato liberale Lorenzo Ghiglini seguita da altra
pit elaborata del medico Pescetto. Iu quella del Deputato
di Arenzano Lorenzo Ghiglini leggevansi cinque o sei ahi nel
solo primo periodo. Che il medico Ghiglini I' abbia serilia
colla serva dietro che gli dasse dei pizzicomti, oppure che il
dolore del dottor Ghiglini fosse cosi profondo (per non aver
ereditato nulla) che gli facesse esclamare ahi, ahi cinque 0
sei volte in un periodo? O una cosa o I'altra perd, & po-
sitivo che la necrologia del Ghiglini era una cosa da fare escla-
mare ahi a chiunque avesse avuto la pazienza di leggerla.

— Aache il Municipio di Bene ha fatto un indirizzo di
congratulazione al Cava-oro per le sciabolate del 18 Ottobre.
Adesso spetta sl Municipio di Male.... Msh e
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